
 

Entrée+Plat+Dessert: 30 €/pers  ❖Plat+Dessert:25 €/pers  ❖ Assiette de Fromage: 5 €/pers      

Merci de choisir un menu identique pour tous les convives  

Exception faites pour une option végétarienne. 

 

Menu “Délice”  
 

Soupe de saison avec son pain fait maison 

Tarte paysanne à la tomate 

Salade « fraicheur » haricots et tomates 

Croustillant façon « brandade » aux saveurs pimentées  
Poissons, purée de pomme à la crème et fines herbes recouvert de chapelure croustillante 

 

❖

Saumon en papillotes 

Tourte au poissons et crevettes accompagnée de son écrasée de pomme de terre 

Filet de bœuf (+ supplément) 
Servi avec un beurre persillé ou une sauce champignon ou une sauce au poivre vert 

Poulet rôti aux herbes  

Navarin d’agneau 

Risotto végétarien 
Risotto aux légumes frais de saison 

 
 Tous les plats vous seront servis accompagnés de légumes ou pommes de terre 

 
❖

Crumble aux fruits de saison 

Panna cotta au citron avec ses petits fruits et madeleines au miel 

Tarte aux poires et amandes accompagnées de sa crème de mascarpone au gingembre 

Glace à la prune et armagnac avec ses biscuits  

Petite crème au citron 

Mousse au chocolat 

 

 

Pour les groupes de 6 personnes et plus, 50 euros de service sont à ajouter pour chaque prestation 

 


